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Prix par personne de 20 a 400 personnes.

Restaurant panoramique La Pagode avec vue sur les animaux. ;"C N\ ES | APERITIFS
Réservation obligatoire 2 semaines a 'avance minimum. Tarifs 2025 TTC. ‘ 2 chauds +1fr0|c|] SU[][]l 79% / pers. -~

- Phatos non contractuelles.
VS;DN ggﬂﬁ/ pers , T4 ¥ - 3 COUPE DE CHAMPAGNE
CAPERITIE ‘ 7 B -
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. suppl. 8,90€ / pers.
Kir vin blanc et ses biscui Ry ], ‘ CALVADOS

VINQ;"( \ ’. ' ' ‘\ suppl. 830€ / pers. |

. T y + TROU NORMAND
Rouge, rose en carafe a discrétion 4 N ) SORBET -

Cidre fermier / café . POMME/CAIVADOS 4 / Z
/personne suppl. 8,90€ / pers.

o i (adulte] ~ (enfant] —
1 sandwich jambon beurre, 1paquet de chips individuel 30gr, 1 pomme, 1 pom’pote, 1 cristaline 30cl

/personne

1 gaufre au sucre ou chocolat ou1torsade pépite de chocolat
1boisson chaude ou fraiche au choix

/personne

Tarte normande et sa glace vanille ouclafoutis abricot ou tarte chocolat
+
1boisson chaude ou fraiche au choix



